
Referencia Nombre artículo Fecha documento

SERIE TECNOFORM

SARTEN 18 CM TECNOFORM        
Referencia 4210/15
Peso Bruto Un. 776
Dimensiones (mm) 190x390x70

SARTEN 20 CM TECNOFORM        
Referencia 4211/15
Peso Bruto Un. 868
Dimensiones (mm) 210x405x70

SARTEN 22 CM TECNOFORM        
Referencia 4212/15
Peso Bruto Un. 923
Dimensiones (mm) 230x430x70

SARTEN 24 CM TECNOFORM        
Referencia 4213/15
Peso Bruto Un. 1163
Dimensiones (mm) 250x460x80

SARTEN 26 CM TECNOFORM        
Referencia 4214/15
Peso Bruto Un. 1258
Dimensiones (mm) 270x475x80

SARTEN 28 CM TECNOFORM        
Referencia 4215/15
Peso Bruto Un. 1503
Dimensiones (mm) 290x495x80

GRILL RAYADO 26X26 CM TECNOF. 
Referencia 4216/15
Peso Bruto Un. 1130
Dimensiones (mm) 280x485x80

FICHA DE ARTICULO

2016

ALUMINIO FUNDIDO E INYECTADO DE CONTACTO ALIMENTARIO. 
INDEFORMABLE Y PERFECTA DIFUSIÓN DEL CALOR POR SER DE ALUMINIO FUNDIDO, CON FONDO GRUESO.
FAVORECE UNA UNA COCINA MÁS SANA, CON MENOS GRASAS Y ACEITE.
ANTIADHERENTE PREMIUM MULTICAPA REFORZADO, DE ORIGEN EUROPEO, RESISTENTE AL RAYADO Y CORROSIÓN. LIBRE DE PFOA.
BASE PULIDA AL DIAMANTE PARA UN MÁXIMO RENDIMINETO EN PLACAS DE VITROCERÁMICA.
MANGO ERGONOMICO Y CON ACABADO "SOFT TOUCH" DE TACTO AGRADABLE
GARANTIA 4 AÑOS.
MADE IN SPAIN - FABRICADO BAJO LA NORMATIVA EUROPEA DE SALUD Y SEGURIDAD

La colección más clásica de sartenes de fundición, que proporciona los mejores resultados en la cocina. Por
ser de aluminio fundido se mantiene indeformable, con una base llana para una cocina más sana y sabrosa.
Su antiadherente ecológico de nueva generación permite cocinar sin que nada se pegue.  Mango muy 
ergonómico, fácil limpieza y gran durabilidad.
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